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DE MENUS

MENU A 56 €




Les prix mentionnés sont applicables
pour le service d'un menu identique pour
I'ensemble des convives et confirmé au
plus tard une semaine a I'avance.

Tout changement au niveau des menus
sélectionnés apres signature du contrat
entrainera un supplément de 4 € par
personne.
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SAUMON MARINE A LA FLEUR DE SEL
Salade de Petits Légumes au Citron

SUPREME DE PINTADE AU CURRY
Légumes Wok, Pommes Grenailles au Four

TIRAMISU
Eclats de Noisettes, Sauce Amaretto

RILLETTES DE CANARD
Lentilles Corail, Pain Fusette

COURONNE DE SOLE SOUFFLEE
Beurre Blanc

BAVAROIS LEGER FACON « CHEESECAKE »
Compote de Fruits Rouges

CAPPUCCINO DE HOMARD
Créme de Tomates Séchées

SAUMON MARINE A LA FLEUR DE SEL
Salade de Petits Légumes au Citron

ORIGAMI DE DOS DE CABILLAUD
Nage de Pétoncles

SUPREME DE PINTADE AU CURRY
Légumes Wok, Pommes Grenailles au Four

MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT
Infusion de Thé Ceylan
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TARTARE AUX DEUX SAUMONS
Capre Géante, Huile d'Olive

CEUR DE RUMSTEAK
Poélée de Brocolis, Champignons, Pommes Fondantes

TROIS FROMAGES AFFINES
Fusette Rustique

MACARON VANILLE A LA CREME DE CITRON

ET FRAMBOISE
Créeme au Chocolat




